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ALERGENOS EN ELABORACIONES
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PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)

ACEITUNAS ALIÑADAS C C PT

AGUACATE DE MOTRIL A LA BRASA CON 

ENCURTIDOS AHUMADOS
C C C C

AGUJA C C C

ALMEJAS SALTEADAS CON REDUCCIÓN DE 

ALBARIÑO
C C C C C

ARROZ DE CERDO IBÉRICO C PT PT PT C

ARROZ DE PRESA Y ALCACHOFAS C PT PT PT C

ARROZ DE PULPO C C C C C PT

ARROZ DEL SEÑORET C C C C C C

ARROZ MIXTO C PT PT C C C C PT C C

ARROZ EL MÁS KABRON C C C C C C

ARROZ NEGRO CON ALIOLI C C C C C C C C

ATÚN ROJO A LA BRASA, Las posibles trazas de 

fridora
C PT C PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

BACALAO AL PILPIL CON PATATAS  SALTEADAS 

EN MANTEQUILLA Y ROMERO
C C

BACALAO FRITO CON PISTO DE TOMATE RAF C PT PT PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)
BANDEJA DE COSTILLAS A LA BRASA CON SALSA 

MUY KABRONA
C

BOQUERONES AL LIMÓN C PT PT PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

BRIOCHE DE PULLED PORK Y MERMELADA DE 

BACÓN DE ANGUS
C C C PT PT PT

BRIOCHE DE VACIO ANGUS Y MAHONESA DE 

CHIMICHURRI
C C C PT C PT PT

BRIOCHE RELLENO DE STEAK TARTAR DE 

SOLOMILLO DE DANISH CROWN
C C C PT C PT C C

CACHOPO DE ANGUS DE MIGUEL VERGARA CON 

CECINA DE ANGUS Y QUESO CURADO DE OVEJA
C C C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

CALAMAR EN ACEITE, AROMATIZADO CON 

CANELA Y NARANJA
C PT PT

CALAMAR FRITO C PT PT PT PT C PT PT PT PT PT PT PT

CALAMAR PLANCHA C PT PT

CARPACCIO DE CECINA DE ANGUS MIGUEL 

VERGARA, PISTACHO Y QUESO PARMESA
C C PT

CAZUELA DE ALMEJAS, MEJILLONES 

,LANGOSTINOS,PILPIL DE TOMATE Y ALBARIÑO
C C C

CEVICHE DE QUISQUILLA DE ALMERÍA C PT C PT PT

CIGARRITO DE SOBRASADA PICANTE Y QUESO 

CURADO
C C C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)
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PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)
COCA DE PULPO CON PARMENTIER DE BONIATO 

Y REGALIZ CON QUESO IDIAZABAL
C C C PT C PT PT C PT

CHULETÓN DE VACA DRY AGE PT en patatas 

freidora
PT

COULANT CHOCOLATE BLANCO Y NEGRO CON 

ALGODÓN DE AZÚCAR
C C C C T C

CRUJIENTE DE POLLO C PT C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

CRUJIENTE DE GALLO PEDRO CON MAYOTRUFA C C C PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

ENSALADA ALMERÍA C C C C C

ENSALADA CAPRESE C PT PT C C

ENSALADA KABRONA C C C C C

ENSALADA MEDITERRÁNEA C C C C C

ENSALADILLA DE PULPO CON PATATA MORADA 

EN CORTEZA DE TRIGO
C PT C PT PT C PT PT PT PT PT PT PT

ENTRECOT DE VACA DANISH CROWN 400GR. PT

FLOR DE ALCACHOFA CON JAMÓN, TRUFA Y 

YEMA CURADA EN NANAMI TOGARASHI Y SOJA
C C C PT PT PT PT PT C PT C PT PT

FRITURA DE PESCADO C PT PT PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

FRUTOS SECOS C C

GAMBA ROJA DE ALBORÁN (250GR) C C

GAMBAS CON ALMEJAS AL PIL-PIL C C C

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)

 GOMINOLAS C C C

GRAN BABÁ CON NUTELLA C C C C C C C C

HAMBURGUESA SOLO CON QUESO, PATATAS Y 

HUEVO
C C C PT PT PT

HUEVO DE LA CASA C C C C

HUEVOS KABRONES CON SOLOMILLO FRITO CON 

AJOS Y SALSA DE RULO DE KABRA
PT C C

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN IBÉRICO Y TRUFA PT C

HUEVOS ROTOS CON SOBRASADA PICANTE Y 

QUESO PARMESANO
PT C

JAMÓN IBÉRICO CON PAN TOSTADO Y TOMATE 

RALLADO EN RACIÓN Pan aparte 
C PT

JIBIA PLANCHA C PT PT

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)
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PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)

1
KABRÓN DE BACALAO CON MAYO DE AGUACATE 

Y PIMIENTOS ASADOS
C PT C PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

2
KABRONBURGUER DE ANGUS CON SALSA DE 

PEPINILLO Y MERMELADA DE BACÓN DE ANGUS
C C PT PT C C

3 LASAÑA UNA RECETA ITALIANA C C C C PT C C

LOMO CON PATATAS Y HUEVO PT PT C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

LOMO CON QUESO AHUMADO Y MAYO DE 

TRUFA
C C C C C

MATRIMONIO C C PT C C C

NACHOS KABRONES C C C C

NUESTRO ATÚN CON CEBOLLA MORADA C C

NUGETS DE POLLO CON PATATAS Y HUEVO PT C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

PAN SERVICIO C C

PATATAS KABRONAS PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

PASTELITOS Y PIONONOS C C C C

PESCADOS FRESCOS DE LA BAHIA AL HORNO C

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)

PESCADOS FRESCOS DE LA BAHIA FRITOS C PT PT PT PT PT C PT PT PT PT PT PT

PICAÑA DE ANGUS DE MIGUEL VERGARA PT

PRESA IBÉRICA DE BELLOTA BRASA PT

PULPO A LA BRASA CON PARMENTIER DE 

BONIATO Y CHIPS DE PATATA MORADA
C C PT PT C

QUESO CURADO C C C PT

RAVIOLI CRUJIENTE DE CHOCOLATE NEGRO 

SOBRE CREMA INGLESA Y FRUTOS ROJOS
C C C PT PT PT PT PT PT PT PT PT C

RAVIOLIS CRUJIENTES DE ESPINACAS Y 

GORGONZOLA SOBRE CAMA DE BACÓN 
C C C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

SALMOREJO CON GUACAMOLE Y LANGOSTINOS C C C PT C

SHASHIMI DE ATÚN ROJO C C C C C PT C

SOBRICANO C C C C

TABLA DE QUESOS C C T T

TACOS MUY KABRONES C C C C

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)
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PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)

TARTA DE LA SEMANA PT PT PT PT PT PT PT PT PT

TARTA DE QUESO LOTUS FUNDENTE C C C C T C

TARTAR DE ATÚN ROJO CON MANGO Y 

AGUACATE
C C C C C

TARTAR DE TOMATE RAF CON SALMÓN 

MARINADO
C

TATAKI DE ATÚN ROJO C C C C C PT C

TIRAMISU CON PISTACHO Y FRUTOS ROJOS C C C PT PT PT PT

TOMATE DE TEMPORADA CON AJITOS

TOMATE DE TEMPORADA CON ANCHOAS 

DEL CANTABRICO
C

TOMATE DE TEMPORADA CON VENTRESCA 

DE ATÚN
C

TORREZNOS DE SORIA CON GUACANOLE Y 

PICO DE GALLO
PT

TORTITAS DE CAMARONES GADITANAS C PT PT PT PT PT PT C PT PT PT PT PT

TOSTA DE SALMÓN MARINADO CON QUESO 

CREMA
C C C C C C C

TRAMPANTOJO DE MANZANA CON FOIE PT PT C PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT PT

VACÍO DE ANGUS DE MIGUEL VERGARA PT

WOK DE VERDURAS CON SALMÓN Y GAMBAS C C C C C C

PLATOS (C o  ICONO-Contiene PT-Posibles 

trazas/T-trazas)
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