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Aceitunas (Varia proveedor y producto)
Aguja plancha U @ PT
Almejas barache con reducclén de albarifio
Arroz de cerdo ibérico 2| PT|PT PT W
Arroz de presa y alcachofas PT | PT PT |
Arroz del sefioret o Arroz de bogavante Q f@
Arroz negro PT Q i@ PT | S
Atun encebollado Q
Atun plancha (alergenos del pan y pescado atun) Q PT
Bollito de tabernero con carne Q PT
Bollito de chorizo a la brasapicante de Serén Z | PT|PT|PT PT
Bombén batido O [pT PT
Boquerones al limén 2| PT|PT PT @ PT | PT PT PT
Brocheta alemana ”—‘ PT PT | PT| PT — | PT| PT
Brotola frita < | PT| PT PT Q PT| PT PT PT
PLATOS(C o ICONO-Contiene PT-Posibles ‘IIJ Q @ %)
trazas/T-trazas) i e A el I e | | e | s
Calamar en aceite con canelay naranja PT | PT
Calamar frito PT | PT PT | PT PT PT
Calamar Plancha PT | PT '
Carrilladas de cerdo en salsa ”‘ PT PT | PT | PT ") (2]
Cazon en adobo Q j
Chorizo picante de Serén a la brasa z O pr|pT PT | PT
Chuleta o chuletéon Danish Crown
Cigarrito crujiente de morcilla con pera -y H PT PT| PT | PT PT PT
COStINar a baja temeratura glaseado con salsa =
bourbon de jack daniels
Coulant de chocolate negro y blanco con algodon 0
de azucar fundido = | = =
Croquetas de jamén ibérico ”‘ Q PT | PT PT | PT [ PT
Crujiente de pollo PT | PT PT| PT| PT| PT PT| PT | PT
Ensalada Aguadulce e
PLATOS(C o ICONO-Contiene PT-Posibles ‘IIJ Q @
trazas/T-trazas) ey [ | s | S| -
(%]
ol @ Q 0
zlwlo|8|E|8|8|8|]2|8|o]8]8
w 7]
ALERGENOS EN ELABORACIONES Sls(s|g|2|2|3|2|c|2|a|z|E]|2
s|=[=|s|S|lalg|3|7|2|[S| |3|¢&
z|[S|=2]*|5 z
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Ensalada Cesar 210|¢ PT PT | PT | pT|pT

0 pT

Ensalada Malaspina =

Ensalada mixta

QOO €Q

Ensladilla Rusa o U PT @
Fritura de pescado | PT | PT PT PT | PT PT|PT|PT
Frutos secos
Gamba blanca o roja @ @
Gamba con almejas al pilpil @ @
Guiso casero PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT|PT
Hamburguesa de Angus DO O] e PT
Ham!ourguesa de vaca madurada elaboracpn. ? O - bT
Propija, huevo, nermelada bacon ,salsa Pepinillo,
Huevo sorpresa,tosta alioli, sobrasada, queso D (U @ PT | PT
Huevos rotos con aguja y muselina de ajo ' Py Q
gratinada =
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Huevos rotos con gambas y gulas 2 Q PT @ PT
Huevos rotos con jamén ibérico y trufa ‘L

Jamén ibérico

Jamon Tberico _con pan tostado y
tomate(Alergenos del pan) b

PT
PT | PT PT PT
O

Jibia FRITA | PTPT

Jibia PLANCHA PT | PT

Lomo a la mostaza antigua . PT| PT | &= 0
Lomo, patatas y huevo frito ‘iﬁ[‘;__

Marchosito ”*

Maricona V

Mejillones al carbon

Milanesa de pollo PT | PT @ PT — PT|PT
Milhoja de pasta filo con panache de frutay nata | ‘L

Mini hamburguesa de buey ”__ PT | @
Mini hamburguesa, patatas y huevo frito ( PT

Mini mollete de lomo en orza con mayonesa | PT

Nachos Malaspina ”— @

PT | PT
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Nuggets de pollo PT | PT | PT
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GLUTEN
LECHE
HUEVO
CACAHUETES
PESCADOS Eo
CRUSTACEOS & @
SOJA 3@
SESAMO |
MOSTAZA

E@ [\ 3 ( 4 [\
FRUTOS SECOS | s@
MOLUSCOS ;@

APIO
SULFITOS
ALTRAMUCES
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Nuggets de Pollo, patatas y huevo frito 2 | PTPT PT | PT| PT | PT PT|PT | @
Pan bao =
Pan bao de carrillada < | er ‘ PT @
Pan brioche o ‘U PT PT
Pan servicio y tapas b PT
Pata de pilpo a la brasa con patatas cocida y ajada o1 | pT
de pimentén 0 1 1 f | ]e= 2
Patatas a lo pobre con huevo frito (Alergenos =
- U PT | PT
pan) = |
Patatas con 2 huevos fritos con ajos
Patatas con bacdn, queso y salsa ranchera ‘V, Q PT
Pechuga empanada, patatas y huevo frito 2 \U PT | PT | PT PT| PT | PT
Pluma de cerdo ibérico \U @
Pollo con verduras estilo cantones | PT|PT PT| PT | PT PT | PT | PT
PLATOS(C o ICONO-Contiene PT-Posibles . d 3 v @
L v . . Q &
trazas/T-trazas) o e | e | e | e S m | g | = By P
Presa de cerdo ibérico
Profiteroles italianos con crema de tiramisu de )y [0 - PT PT
Nutella con helado o =t o
®
Queso curado U .m PT @
Rosada frita al estilo malaguefio 2Pt PT 0 PT PT PT
Salmonetes fritos < | PT| PT PT Q PT PT PT
Salmorejo con huevo y jamén iberico o - ¢ @
Sobrasada
Solomillo con queso brie < (U PT PT | PT
Solomillo frito con ajos
Taco mejicano *** - \
Tarta Ferrero Roche U
Tarta de queso fundente | & U o
Tartar de atun PT 0
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LECHE
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Tomate de temporada con anchoas e

Tomate de temporada con melva o

Tomate de temporada con melva y anchoas 0

Torreznos de Soria PT | PT| PT PT | PT| PT | PT PT | PT | PT
Tortita de camarones o ‘U PT 0 i@ PT PT @
Tosta de melva y pimientos asados b A ° PT

Tumbalobos e \U PT ()
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